
本
日
は
ご
来
店
頂
き
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誠
に
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う
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い
ま
す
。
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水
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の
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予
約
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た
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合
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用
意
で
き
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す
。
。※
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て
税
込
み
で
す
。

地
魚
料
理

地
金
目
の
土
鍋
ご
飯　
　
　
　
　
　
　

-

一
合-

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

 -

二
合-

                                          +

出
汁　

 

黒
ム
ツ
の
煮
付
け 　

～　
　

           

朝
獲
れ
！
赤
い
か
刺
身 -

身
・
ゲ
ソ
・
エ
ン
ペ
ラ
入
り-

                     

赤
い
か
刺
身 -

身
の
み-

赤
い
か
寿
司 -

十
か
ん-

赤
い
か
バ
タ
ー
炒
め

赤
い
か
沖
漬
け

赤
い
か
明
太
子
和
え

神
津
島
産 

心
太       

島
寿
司 -

十
か
ん-        

地
魚
漬
け
丼

地
魚
寿
司 -

十
か
ん
・
ネ
タ
種
類
仕
入
状
況
に
よ
り- 　

地
金
目
寿
司 -

十
か
ん
・
生
、
湯
引
き
、
炙
り-

地
魚
刺
し
身
盛
り
合
わ
せ-

二
人
前
・
赤
い
か
入
り-

　
　 品

書

お

き

一
番

人
気

二
三
〇
〇　

三
八
〇
〇　

　

五
〇
〇　

二
六
七
〇　

四
九
八
〇　

二
八
〇
〇

四
五
〇
〇　

一
八
〇
〇

一
二
〇
〇

一
三
〇
〇

　

六
五
〇

二
〇
〇
〇

一
六
〇
〇

二
三
〇
〇
～

三
九
八
〇

二
七
〇
〇
～　

100
ｇ



だ
し
巻
き
玉
子

 
 

　

 　
 

四
九
〇

タ
コ
ぶ
つ

 
 

　

一
三
五
〇

タ
コ
の
マ
リ
ネ

　
　

～
バ
ジ
ル
と
ニ
ン
ニ
ク
～

 
 

　

 

一
四
五
〇

ま
ぐ
ろ
山
か
け

 
 

　

 　

 

六
五
〇

ホ
タ
テ
の
オ
イ
ル
漬
け

 
 

　
　

  

六
八
〇

冷
奴 

食
べ
る
ラ
ー
油

 
 

　
　

  

五
二
〇

冷
や
し
ト
マ
ト

 
 

　

 　

 

五
六
〇

大
根
サ
ラ
ダ

 
 

　
　

  

九
五
〇

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

 
 

　
　

  

五
八
〇

お
新
香

 
 

　
　

  

五
五
〇

み
ょ
う
が
の
甘
酢
漬
け

 
 

　
　

  

九
八
〇

冷
前
菜

肉
料
理

鶏
の
か
ら
あ
げ

 
 

　

一
〇
八
〇

低
温
調
理
蒸
し
鶏

　
　
　

～
ネ
ギ
の
ソ
ー
ス
～

 
 

　

一
一
八
〇

も
つ
煮

 
 

　
　

 

六
五
〇

揚
げ
出
し
豆
腐

 
 

　
　

 

六
二
〇

キ
ノ
コ
バ
タ
ー
ソ
テ
ー

 
 

　
　

 

六
六
〇

キ
ャ
ベ
ツ
の

　
　

ア
ン
チ
ョ
ビ
ソ
テ
ー

 
 

　
　

 

七
五
〇

ジ
ャ
ガ
芋
と
明
太
子
の

　
　
　
　
　

チ
ー
ズ
焼
き

 
 

　
　

 

八
九
〇

さ
つ
ま
芋
バ
タ
ー
焼
き

 
 

 　
　

六
六
〇

皮
付
き
ポ
テ
ト
フ
ラ
イ

 
 

　
　

 

五
八
〇

エ
ビ
マ
ヨ

 
 

　
　

 

八
五
〇

タ
マ
ゴ
サ
ン
ド

 
 

　
　

 

七
五
〇

温
前
菜

その他 刺身、寿司事前予約でなんでもやります。
ご相談ください。
     
 * お寿司は十カンからお願いします。
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